Societa Agricola Girardi Giuseppe e Gianpietro SS

Rosé Rosato Frizzante

Veneto
IGT | Rosé

Datenblatt

Produktionsgebiet:: Lazise (VR)
Boden: Lehmboden
Rebsorte: 100% Rondinella

Erntezeit: Ende September

Sammeln: Manual / Mechanik

Vinifikation: Leichte Trocknung der verzweigten Trauben von
etwa 6 Stunden; Dekantierung und Garung bei einer
Temperatur von 16-17 °C.

Reifung: AnschlieBend wird es vor der Abfillung autoklaviert.

Organoleptischen Eigenschaften

Farbe: Eleganter Rosé

Geruchssinn: Lebendige und ausdrucksstarke Dufte

Gaumen: Knusprig, sanft und harmonisch, erfrischend, rassig, sprifig
Alkoholgehalt: 11,50 % vol.

Empfohlene Trinktemperatur: 6-8° C.

Es ist ein guter Apéro-Wein, Antipasti und Fisch, aber auch ein guter
Begleiter
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